
Kvalifikācijas prakses uzdevumi.

Veikt dažādu produktu pirmapstrādi.

Veikt produktu termisko apstrādi.

Pagatavot dažādus dārzeņu ēdienus.

Pagatavot pākšaugu, putraimu un makaronu ēdienus.

Pagatavot mērces.

Pagatavot zupas.

Pagatavot biezpiena ēdienus.

Pagatavot karstos zivju ēdienus.  

Pagatavot karstos gaļas ēdienu.

Pagatavot aukstos ēdienus.

Pagatavot saldos ēdienus.

Pagatavot vienkāršus mīklas izstrādājumus.

Prakses laiks no 07.01.2008.

Kvalifikācijas prakses vadītājs no Jelgavas Amatu skolas

Kvalifikācijas prakses vadītājs no prakses uzņēmuma

Praktikants no Jelgavas Amatu skolas
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